SV RESTAURANT KANTONSSCHULE
WIL

Herzlich
Willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir IThnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Michael Schaaf
Restaurant Verantwortlicher
T+4158 228 88 89
Michael.Schaaf@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
Menas Kantonsschule Wil
Hubstrasse 75
CH-9501 Wil
kantiwil@sv-group.ch
https://kantiwil.sv-restaurant.ch/



https://kantiwil.sv-restaurant.ch/

FRUHSTUCK

SCHWUNGVOLL IN DEN TAG

Gemischte Gipfeli Stiick 2.20
Mini Gipfel Stiick 1.50
Friichtekorb Portion 4.50
Kaffee Kanne oder Tee Stiick 15.00
Orangensaft Liter 5.50
Birchermiiesli Stiick 4.50
Semmeli, Biirli Stiick 2.00
Mini Brotli Auswahl Stiick 1.30
Mini Cookis Stiick 1.00
POWER FUR ZWISCHENDURCH

Siissgebdck assortiert Stiick 3.00
Mini Siissgebdck assortiert Stiick 2.20
Mini Schoggi (Lindor Kugeln, Mini Kagi, etc.) Stiick 0.90
Sandwiches diversen Fiillungen Stiick 4.50
Wrap mit Frischkdse und Gurke Stiick 5.00
Wrap mit Rauchlachs und Frischkase Stiick 6.00
Partybrotli mit diversen Fiillungen Stiick 4.50



LuncH & CoO.

KULINARISCHE FEINHEITEN

Tomaten-Mozzarella Spiesse

Kdse und Oliven Platte garniert
Fleischplatte garniert

Zweifel Chips

Mini Beefburger mit Coleslaw

Hummus mit Falafel und Mahammara Dip
Gemitise Samosa auf Taboulé und Joghurt
Mini Pizza Margherita

Poulet Satay Spiessli mit Erdnusssauce
Frihlingsrollen mit Sweet-Chilisauce

Mini Chiliwiirstli- oder Cipollata-Spiessli
mit Mini-Birli

Meterbrot (Parisiette, Lauge, Wurzelbrot) «urchig»
mit Schinken, Kase, Fleischkdse und Salami
Meterbrot (Parisiette, Lauge, Wurzelbrot) «deluxe»

mit Rohschinken, Ei, Rauchlachs und Chorizo

Stiick

100gr.
100gr.

100gr.

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

3.00

15.50

18.50

3.20

5.40

4.80

3.20

5.50

5.20

58.00

60.00



PAUSEN

SUSSES

Hausgemachter saisonaler Blechkuchen
Tiramisu della nonna
Schokoladenmousse

Creme Brulee

FEIERN UND SPEZIAL EVENTS

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

5.00

5.00

5.00

Ob 5-Gang Menu, Grillevent, Weihnachtsfeier, Tavolata, Bowls bis hin

zum Geburtstagsfest.

Gerne gehen wir individuell auf Thre Wiinsche ein und erstellen ein

auf Thre Bediirfnisse angepasstes Angebot.



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser Glasflasche 33l
Mineral Henniez PET-Flasche 50 cl
Saisonale aromatisierte Wasser, Karaffe 1 Liter
Diverse Stissgetranke 50 cl
Orangensaft 1 Liter
SV Ice Tea Fairtrade 1 Liter

KAFFEE & TEE

Kaffee, Espresso Tasse

Cappuccino, Milchkaffe / Kaffeebar Tasse

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse
BIER

Appenzeller Quollfrisch / Brandldscher 33 ¢l

Appenzeller Sonnwendlig 33cl

Appenzeller Zitrone Panache 33cl

7.00

4.80

4.80

4.80



GETRANKE

SCHAUMWEINE

1l Colle Prosecco Brut 75cl 32.00

Conegliano Valdobbiadene, DOCG

WEISSWEIN

Lansilo, DOC Ticino, Cantina il Cavaliere 75cl 38.00
ROTWEIN

Artu Merlot Ticino, DOC Cantina il Cavaliere 75 cl 45.00

Fiir eine Weiter Weinauswahl diirfen Sie uns gerne kontaktieren,

wir beraten Sie gerne.



ALLGEMEINE HINWEISE

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeiter: Abfahrt bis Riickkehr ins Restaurant, inkl.pro Stunde  60.00
Nacht- und Uberzeitzuschlag

Mittlere Kadermitarbeitende pro Stunde  70.00
Hohe Kadermitarbeitende pro Stunde  80.00
Expresszuschlag bei Bestellungen unter 24 Std. Nach bis

Aufwand 20.00

Lieferpauschale ab
20.00

Bestuhlung verdndern ab
150.00

htische mi d Reini ab
Stehtische mit Hussen und Reinigung 35,00

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Géste ist verbindlich und wird in
Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzliche
MwSt.



ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischballchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, Fischburger
Norwegen: Rauchlachs
Danemark: Cocktailcrevetten
Italien: Bresaola, Parmaschinken

Die genauen Fang- und Meeresgebiete geben wir Thnen auf Anfrage
gerne bekannt.

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb



https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

